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MENÜ À LA CARTE



NOTIZEN UND MITTEILUNGEN

Frische Erstzutaten die von unseren Herstellern des Vertrauens geliefert werden.
Wir informieren unsere geschaetzten Gaeste, dass einige Produkte am Herstellungsort oder hier vor Ort eingefroren sein koennen. Fuer eventuelle Allergien oder Intoleranzen 
koennen sie unsere Liste der Produkte die Allergene erhalten konsultieren. Fuer weiter Informationen zoegern sie nicht, sich an das Personal zu wenden.
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VORSPEISEN
Willkommen

Battuta di manzo
Messergeschnittenes Tartare von dänischem Rind, mit rotem Kraut, Senf und getoastetem Brot - € 16

Carpaccio di manzo affumicato
Geräuchertes Rindscarpaccio mit Kastaniencreme und in Waveco gereiftem Kürbis - € 15

Salmone norvegese affumicato
Norwegischer geräucherter Lachs, serviert auf getoastetem Brot mit gemischtem saisonalen Gemüse - € 15

Mein Kürbis...
Kürbisflan, in Waveco gereifter Kürbis, Kürbischips und Kürbisschaum - € 16

Die Köstlichkeiten der Osteria
Gemischte Vorspeise für 2 Personen (Fleisch, Fisch und Vegetarisch) - € 30



ERSTEN GAENGE
Auswahl der
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Tagliatelle al ragù di lepre
Hausgemachte Tagliatelle mit Hasenragout - € 14

Tagliolini al nero di seppia
Tintenfischtintentagliolini mit Saffrancreme, Meeräsche und ihrem Rogen - € 18

Gnocchi di zucca
Kürbisgnocchi mit Ziegentaleggiosauce und Amaretti - € 15

Der Ravizocchero
Buchweizenravioli, gefüllt mit Wirsing, Kartoffel und Casera, mit einer Bittosauce - € 16

NOTIZEN UND MITTEILUNGEN

Frische Erstzutaten die von unseren Herstellern des Vertrauens geliefert werden.
Wir informieren unsere geschaetzten Gaeste, dass einige Produkte am Herstellungsort oder hier vor Ort eingefroren sein koennen. Fuer eventuelle Allergien oder Intoleranzen 
koennen sie unsere Liste der Produkte die Allergene erhalten konsultieren. Fuer weiter Informationen zoegern sie nicht, sich an das Personal zu wenden.



ZWEITEN GAENGE
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Guancia di vitello
Geschmorte Kalbswange an Ripasso der Valpolicella auf Kartoffelpüree - € 24

Filetto di manzo
Dänisches Rindsfilet vom Grill - € 30

Tentacolo di piovra
Krokanter Octopustentakel auf Püree von Taggiascaoliven, Kürbischips und Brotkrumen an getrockneten Tomaten - € 27

Filetto di spigola
Mit roter Beete gereifter Wolfsbarsch auf krokantem saisonalem Gemüse - € 24

Steaks der Woche
Wöchentliche Auswahl je nach Verfügbarkeit von gegrillten Fleischsorten - (Preis pro Hektar)

N.B. Alle Gerichte werden von saisonalen Beilagen begleitet

NOTIZEN UND MITTEILUNGEN

Frische Erstzutaten die von unseren Herstellern des Vertrauens geliefert werden.
Wir informieren unsere geschaetzten Gaeste, dass einige Produkte am Herstellungsort oder hier vor Ort eingefroren sein koennen. Fuer eventuelle Allergien oder Intoleranzen 
koennen sie unsere Liste der Produkte die Allergene erhalten konsultieren. Fuer weiter Informationen zoegern sie nicht, sich an das Personal zu wenden.

Auswahl der



VERLOCKUNGEN UND DESSERTS
Die suessen
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Selezione di formaggi Km0
Selektion lokaler Käsesorten - € 15

Mousse al pistacchio
Pistazienmousse mit Waldfrüchten - € 7

Dolcezza al bicchiere
Die Süße im Glas (Schokoladenbavaroise mit Kastaniencreme) - € 7

Creme bruleè
Creme Brulèe aus Kokosmilch - € 7

Cheese cake
Zerlegter Cheesecake, Schokolade oder Waldfrucht - € 7

Sorbetto
Sorbet des Hauses - € 6

NOTIZEN UND MITTEILUNGEN

Frische Erstzutaten die von unseren Herstellern des Vertrauens geliefert werden.
Wir informieren unsere geschaetzten Gaeste, dass einige Produkte am Herstellungsort oder hier vor Ort eingefroren sein koennen. Fuer eventuelle Allergien oder Intoleranzen 
koennen sie unsere Liste der Produkte die Allergene erhalten konsultieren. Fuer weiter Informationen zoegern sie nicht, sich an das Personal zu wenden.


